- MENU -

Ruberge du Lys Slanc

Salade Plancha Mixte
Tartine de tomme (Chareuterie &t Fromage)
fondue s
Jambon 12.00 par personne
Soupe du Chalet,
12.00 Tomme Assiette de
Pain dégust.ation de
fromage de la ferme
8.00 verre de Vin
10.00
frites
Burger du Lys*

(steak haché, beignet, de
pomme de terre, oignon,
tomate, ffomage marbré)

1100




BOISS0NS

Salade /
fondue Bourguignonne VINS
Frites verre (rouge/blanc/rosé) 2.00
Dessert, Pichet, /4L (rouge/blanc/rosé) 4.00
Pichet. /2L (rouge/blanc/rosé) 6.00
28.00 par personne Pichet, L (rouge/blanc/rosé) 8.00
(minimum 2 personnes) Cerdon T5¢l 16.00
Champagne 75¢l 30.00
charcukerie Salade 8lanc Mousseux 75¢l 20.00
Pomme de Terre fondue Vigneronne ROUGE
Mat.ouille frites Chéateau les 8as Mont, Bordeaux 75¢l °16.00
Faisselle Dessert, Cotes du Rhone T5¢l 20.00
Saint, Amour 75c¢! 22.00
20.00 par personne 26.00 par personne Mondeuse T5¢l 22.00
(minimum 2 personnes) (minimum 2 personnes) BLANC
. Crépy de Senoche T5¢l 16.00
chareuterie Chgr;(‘a:(’;,:me = ROSE
Pomme de Terre . AR Brise Marine Estandon T3¢l 18.00
Raclette & la bougie ~ Seignets de Pomme Fokande TG
aux 4 fromages de Terre ou Frites DIGESTIFS
Riisselle fromage Sapinette | Liqueur de Foin | Génépi
faissalle Poire William / Limoneello | Cointreau
20.00 par personne . Get 27 | Get. 31 | Menthe Pastille
(minimum 2 personnes) 1100 Charcuterie charkreuse Jaune ou Verke
Salade
Beignet.s de Pomme BOISSONS CHAUDES
d Tars ou Frites Thé | Infusion Bio 300  Café 150
Steak ou Dioks Choeolat Chaud 400  Café Hllongé  2.00
fromage Chocolat, Viennois 3.00  Double Café  3.00
Faigaalle Vin Chaud 400  Café aulait  8.00

Café montagnard (cafe, william, chantilly)  6.00
22.00 chocolat. Chartreuse ou Cointreau 0.00

400
100
6.00
8.00




Charcuterie Charcuterie
fondue nature fondue aux Cépes
Faisselle Faisselle
19.00 par personne 22.00 par personne

(minimum 2 personnes) (minimum 2 personnes)

Charcuterie charcuterie
Fondue 4 la tomate Fondue gux Orties
Faisselle Faisselle
22.00 par personne 22.00 par personne

(minimum 2 personnes) (minimum 2 personnes)

SUR RESERVATION

charcuterie Salade Salade
Salade farcement, fondue de Veau
Lasagne du Lys Fromage frites
(lardons et, créme fraiche) Dessert, Fpomage
Dessert, Dessert,
26.00 par personne

(minimum 4 personnes)

20.00 par personne
(minimum 2 personnes)

26.00 par personne
(minimum 2 personnes)

DESSERTS

Tartelethe myrtille 6.00
Tiramisu 0.00
Faisselle 3.50
Glace (1a boule) 2.00

(Fraise, Vanille, Choeolat, Pistache,
Rhum Raisin, Caramel)

BOISS0NS

ALCOOL
Biere Pression 25cl 3.00
8iere Picon 25¢l 100
Panaché ou Monaco 25¢l 3.50
Biére 50cl 6.00
Biere Ambrée 33cl 6.00
Biére Citron et Basilic 33¢  6.00 [ ] -
Biére Blanche 33l 6.00 ] —
Biére 1.PA 33cl 6.00 SANS ALQ@@L
Cidre Pression 25l 100 (coea, Goea zero, Orangina, Oasis,
Kir 3.00 sehueppes Agrumes, Ice Toa, Sprits,
Suze 400 Fanta)
Martini (rosso, bianco, rosato)  4.00 Perrier 3.00
Ricard 400 Perrier Soutsille 6.00
Pont.arlier 400 Diabolo 3.00
Whisky 5.00 Sirop 2.00
Whisky Coca 700 Lait Fraise 2.00
dus de Pomme 3.00
dus de Pomme Bouteille  8.00
COCKTAILS
Cocktail du Lys 5.00
(Sapinette et Limonade)
Champagne du Pauvre 1.00
(Poire William et, Limonade)
Punch des mont.agnes 4.00
(Poire William &t Jus de pomme)
Spritz du lys 6.00
(Rperol, Ayze et Eau gazeuse)
8irlou 6.00

(Biere Pression, Liqueur de Chataigne)



